Le Focacce

consigliamo di condividere le focacce per poterne gustare appieno la fragranza
Non chiamatemi Margherita 1, €12,00
Pomodoro e burrata
Tomato and burrata cheese - Tomate, burrata

Pesto! 1,75 €12,00
Pesto con basilico di Pra, ricetta della Silvia, prescinseua e insalata
Silvia’s pesto sauce, fresh cheese, salad - Pesto de Silvia, fromage fraiche, salade

Cantabrico 147, €20,00
Acciughe del Cantabrico, burrata e peperone caramellato

Anchovies from Cantabrico, burrata cheese and caramelised pepper - Anchois de la Cantabrie,
burrata, poivre caramelize

Fassonda 17,12, €20,00
Battuta di assona a coltello, salsa di parmigiano, insalata, cipolla agrodolce
Steck tartare, parmesan cheese sauce, onion-Tartare de boeuf, parmesan sauce, oignon

Contadina - €12,00
Verdure di stagione saltate in padella, su richiesta con aggiunta di scamorza

Roasted vegetables of the season, smoked cheese on request - Legumes rotis, fromage fume a
plaisir

Sant’llario dreaming i €20,00
Prosciuto crudo Sant’llario riserva 30 mesi, stracciatella

Row ham Sant’llario, stracciatella fresh chees

Jambon cru Sant’llario et stracciatella, formale frais

Zucca e gorgonzola i, €14,00
Zucca piacentina cotta al forno, salsa al gorgonzola
Roasted Pumpkin with gorgonzola cheese sauce - Citrouille rétie, sauce gorgonzola

Baccala, olive e cipolle 1,471 €18,00
Baccala mantecato, olive e cipolle agrodolci

Creamy cod, olives, bittersweet onion

Creme de morue, olives et oignons aigre-doux

Come una zuppetta 1, €14,00
Cipolle brasate, salsa di comte
Braised onions, comté cheese sauce - Oignons braises, fondue de comteé

Gamberi e burrata 127,12 €22,00
Gamberi crudi, salsa ponzu, burrata, insalata

Raw shrimps, ponzu sauce, burrata cheese, salad

Crevettes crues, ponzu sauce, burrata, salade

“Esultanza” dedicata al nostro Bomber Pio Esposito €15,00
Nutella, nocciole






