
I dolci
“Cookies N’cream”, omaggio a Guè e Anna €14,00
Semifreddo al cocco con mango, fragola, cookies, caramello e marshmallow 3,7,8,12 
-Si consiglia l’ascolto dell’omonimo brano-  

“Purezza” €12,00
Yogurt, lampone e meringa 
Dessert ispirato all’opera bianca screziata di rosso che si trova in sala dell’artista Mauro 
Manco

Semifreddo al pistacchio di Bronte con salsa alla lavanda	3,7,8,12					€15,00

Tiramipiù… €12,00

Panna ghiacciata al pepe Sichuan con bon-bon al cocco € 12,00
e liquirizia liquida 7

La crostata di Attilio, frolla, chantilly e gelatina di limoni € 12,00
del nostro giardino 1,3,7

Crema con amaretti, rum e cioccolato fuso 3,7,8,12 € 10,00

Profiterole classico con la nostra chantilly e cioccolato caldo  €12,00

Sorbetto € 6,00



THE DESSERTS

“Cookies N’cream”, tribute to Guè and Anna 
€14,00
Semifreddo with coconut, mango, strawberry, cookies, caramel and marshmallow
-conceived hearing the song-

Tiramipiù, more than a Tiramisù… € 12,00

“Custard” with almonds biscuits(amaretti), rum and chocolate    €10,00

“Purezza” yoghurt, raspberry and merengues € 12,00

Pistacchio semifreddo with lavender sauce                 € 15,00

Attilio’s cake, italian chantilly and lemon from our garden          €12,00

Iced cream with Sechuan Pepper, coconut bon-bon and liquorice sauce
€12,00

Profiteroles with warm chocolate on top €12,00

Home made sorbets €6,00

Desserts 



“Cookies N’cream”, hommage a Guè and Anna    €14,00 
Semifreddo noia decoro aver mangue, fraise, cookies, caramel et marshmallow 
-apres la chanson homonyme- 

Tiramipiù…plus que un Tiramisù      €12,00 

“Purezza” : yaourt, framboise et merengue    € 12,00 

Semifreddo aux pistache avec sauce de lavande    € 15,00 

Attilio’s crostata avec crème italienne et confiture de citron  € 10.00 

Creme  glacè avec poivre de Sechuan, bon bon au cocò et reglisse liquide    

           €12.00 

Creme italienne  avec amaretti, rum et chocolat    € 10,00 

Profiteroles          € 12,00 

Sorbets  maison         € 6,00


